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Antoni Martín i Oliveras (Barcelona, 1967), arqueòleg, museòleg i gestor cultural, 
és llicenciat en Prehistòria, Història Antiga i Arqueologia per la Universitat de
Barcelona el 1992; màster en Gestió Cultural, també per la Universitat de Barcelona,
el 2000; postgraduat en Gestió del Patrimoni Arqueològic per la Universitat Oberta
de Catalunya el 2000, i màster en Arqueologia per la Universitat de Barcelona 
el 2014.

Professionalment ha dirigit nombroses excavacions preventives i d’urgència per tot
Catalunya, i ha redactat, coordinat i dirigit diversos projectes integrals de 
valorització de monuments i jaciments arqueològics, a més de diversos treballs
relacionats amb la gestió del patrimoni arqueològic i amb l’estudi i l’organització 
de la professió arqueològica a Catalunya. 

Pel que fa a la recerca, a la difusió i a la divulgació científica, ha participat 
en múltiples projectes d’investigació historicoarqueològics i en gran nombre 
de congressos i reunions nacionals i internacionals, tot aportant un important
nombre d’articles i publicacions en diferents idiomes. 

El vi: nèctar dels déus i privilegi de l’home; juntament amb el pa i l’oli, 
és un dels tres productes sagrats de l’anomenada tríada agrícola mediterrània 
(blat, vinya i olivera), del qual en tenim coneixement de la seva elaboració 
i consum a l’Orient mitjà des de fa més de 9.000 anys. 

No serà fins a l’època romana que a la península Ibèrica, i concretament en el
territori de l’actual Catalunya, es conrearà la vinya de forma intensiva, per tal
d’aconseguir una producció suficient que generi excedents vinícoles, que a la vegada
permetin la comercialització a l’engrós en mercats d’ultramar, sobretot entre 
els segles I aC i III dC. 

Utilitzant un llenguatge rigorós, però al mateix temps assequible,
aquest llibre intenta aprofundir en l’origen i l’evolució d’aquest
fenomen econòmic, i en les claus que, des d’un punt de vista teòric
i epistemològic, ens permeten d’identificar els diferents agents i els
factors endògens i exògens que intervenen en el seu
desenvolupament, i que esdevenen fonamentals per entendre la
producció, la distribució i el consum del vi en època romana. 
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